—
RELLEVUE
et -
LIEBE GASTE, UNSERE KARTE GILT TAGLICH VON
13:00UHR BIS 15:00UHR
UND
18:00UHR BIS 20:30

VORSPEISEN

FRISCHE AUSTERN GILLARDEAU N°3
SEEFENCHEL | ZITRONENPERLEN
3 Stuck €18
JEDE WEITERE +€ 5,5

GERAUCHERTE EIFELER BACHFORELLE
CREME VON FERMENTIERTER SPITZPAPRIKA | SCHALOTTEN | DILL OLIVEN
€22

MARINIERTE ZUNGE VOM JUNGBULLEN
BUTTERMILCH MEERRETTICH EMULSION | KRAUTER
GRUNER APFEL | ROGGENBROTCROUTONS | KURBISKERNOL
€22

LAUWARMER ZIEGEN CAMEMBERT
HASELNUSS-STREUSEL | TRAUBEN | FRISEE
€18

SUPPEN

VELOUTE VON STECKRUBEN UND CURRY
ARGENTINISCHE ROTCGARNELE | KORIANDER
€15

CREMESUPPE VOM MOSELRIESLING
LAUGENBROTCHIPS | WILDSCHWEINSCHINKEN
€15



—
RELLEVUE
S

HAUPTSPEISEN

ROSA GEBRATENER RUCKEN VOM HUNSRUCKER HIRSCH
NUSSPFANNKUCHEN | ROSENKOHL | SELLERIECREME PREISELBEERIUS
€44

GESCHMORTE BACKCHEN VOM STROHSCHWEIN
FINGERMOHREN | KNUSPRIGE PASTINAKEN | BANDNUDELN
€ 38

FLANKSTEAK VOM KALB
GESCHMORTE ZWIEBELN | SCHNITTLAUCHMOUSSELINE
BROSEL | SHERRYRAHMSAUCE
€ 42

FILET VOM HEILBUTT
FENCHEL RISOTTO | EINGELEGTE BERBERITZEN | FRISEE
KRUSTENTIERSCHAUM
€ 45

KROSS GEBRATENER ZANDER
MOSELLANDISCHER KURBIS GRAWES | MARINIERTER RADICCHIO
RIESLINGSAUCE
€38

QUARKNOCKEN
BRAUNE BUTTER | DORRTOMATEN | BROSEL | WALNUSSE
BLATTSPINAT
€28




—
RELLEVUE
S

DESSERT

MOUSSE VON BAUERNZWETSCHGEN
ZWETSCHGENROSTER | SCHOKOCRUMBLE
HASELNUSSEISCREME
€16

LAUWARMER KURBISKUCHEN
ZIMTSCHMAND | QUITTENSORBET | PORTWEIN-BIRNE
€16

SORBET ,,EAU DE VIE*
FRUCHTSORBET MIT DAZU PASSENDEM BRAND
€9

KLEINE KASEVARIATION (3 SORTEN)
FEIGENSENF | FRUCHTEBROT
€15

KLEINE AUSWAHL VON MACARONS UND PRALINEN

(JE 2 STUCK)
€75

UNSERE GLASWEISE EMPFEHLUNG ZUM DESSERT

2021 BERNKASTLER GRABEN SPATLESE
WEINGUT THANISCH ERBEN MULLER BURGGRAEF
ol €10
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